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　　一些私立教育学府正积极赶
搭“技能创前程”列车，除了为部
分课程推出企业实习计划，有的
也通过提升培训设施，以及强化
应用学习等方式，希望让学生融
合理论与实践，提高就业机会。
　 　 提 供 综合 课 程的私校，一
般 没 有在 课 程内安 排 实习。近
年来，部分私校除了开办可动用
“技能创前程补助金”的课程，
也参考理工学院和工艺教育学院
配合“技能创前程”落实的强化
实习计划，以便为自己的部分课
程制定规范化的实习必修单元。
　　TMC学院（TMC Academy）前
年起同企业伙伴合作，陆续为款
待及旅游管理系，以及商学系共
八项专业文凭和高级专业文凭课
程，增设六个月实习计划。接下
来，它准备将实习计划扩展到资
讯科技和大众传播课程。
　　TMC学院发言人受询时说，
增设实习计划，是要让学生在实
际工作环境中学以致用，累积行
业 知 识，而 有 意 转 行 的 工 作 人
士，也能通过课程做好准备。“企
业 实 习 计 划 能 为 我 们的 课 程 增
值，提高毕业生的就业能力。”
　　TMC学院以系统化方式监督
学生的职场学习进展，例如学生
有指定讲师和职场上司，他们撰
写的报告、讲师及上司的反馈，

都作为实习表现的评估，最终纳
入总积分。

MDIS计划10％课程 
提供企业实习计划
　　企业实习计划也是新加坡管
理发展学院（MDIS）逐步强化的
领域。MDIS企业与学生事务发展
部主任黄美仪说，学校有意在未
来三年至五年，让10％课程提供
企业实习计划。
　　黄美仪说，学校几年前开始
为旅游与款待系一两项课程设立
三个月至六个月的实习项目；去
年起，设计与服装系一项学士学
位课程，也设为期10周的实习计
划。她说，过去的实习计划对学
习成果并没有做系统化的评估，
但近两三年来，整个系统更严
谨，学生得定期提呈报告，讲师
和职场上司也会确保学生达至学
习成果。　　
　　接下来三年，MDIS将针对餐
饮、保健、领导与管理、服装、
工程，以及资讯科技等领域，推
出更多职业技能训练的课程。学
校已提升或增添新设施，教学上
也更强调应用实践。
　　MDIS斥资25万元在史德林路
校舍打造的烘焙与烹饪工作室，
今年3月已启用。新设施在新技
能资格（Singapore Workforce Skills 
Qualifications，简称WSQ）框架
下，取得认证培训机构的资格，

它是配合该学府同格拉斯哥城
市学院（City of Glasgow College）
今年即将开办的烹饪证书课程而
设。学校有意为学生提供技能晋
升的渠道。例如，WSQ认证的烹
饪证书课程毕业生，可继续升读
WSQ高级专业文凭，以及海外学
士学位课程。
　　新烘焙与烹饪工作室，也供
修读餐饮业管理课程的旅游和款
待系学生使用。

　　黄美仪说，学生过去只能利
用简单的校园设备，新设施具备
符合行业需求的烹饪器材，也聘
有专业厨师进行指导。
　　PSB学院（PSB Academy）则
重新设计现有课程，让学生针对
特定的行业知识与技能，接受更
深入训练。例如，它今年在原有
的体育和运动科学专业文凭课
程基础上，推出两项新课程——
体 育和运动科 学（运动与健 身

学），以及体育和运动科学（体
育教练学）专业文凭。
　　PSB学院生命与自然科学部主
任马丁·顾纳特博士说，体育和
运动科学课程的学生，有不少从
事体育教练、或运动和健身指导
等工作，有的是中途转业者。两
项新课程更针对可实际应用于工
作的知识，以及如何同客户沟通
等软技能，目的是提升学生就业
能力。

新加坡管理发展学院（MDIS）新设的烘焙与烹饪工作室，让有意投入餐饮业的学生，有更多动手实践的机
会。图为修读旅游、款待及活动管理高级专业文凭课程的学生梁瑗恩（前排左起）、哈丝米达和朴玟镇，在
烘焙指导师黄奕胜（后排）教导下，学习制作面包。（周柏荣摄）

赶搭“技能创前程”列车
私校提高学生就业机会

　　贝雅士蓄水池下段公园将推
出长尾猕猴导览活动，让公众进
一步了解猕猴的习性及对待它们
的方式，避免出现“人猴冲突”的
情况。
　　内政部兼国家发展部第二部
长李智陞是在昨天为珍古德教育
与保育协会新加坡区（Jane Goodall 
Institute Singapore，简称JGIS）主办
的公共展览与讲座致辞时宣布上
述消息。
　　本地有大约2000多只长尾猕
猴（long-tailed macaques），较常
见于麦里芝蓄水池公园等多个自
然保护区。国家公园局与JGIS较早
前已在麦里芝蓄水池与武吉知马
自然保护区推出猕猴导览计划，活
动每个月举行两次，免费让公众
报名参加。

活动料本月起推出
　　贝雅士蓄水池下段公园将会
是双方合作计划的第三个地点，
活动预计本月正式推出。
　　李智陞指出，JGIS过去10年致
力于提高与野生动物和睦共处的
公共意识，也大力提倡公众更加
关爱自然环境。
　　“猕猴导览活动这个重要措
施将允许公众更好地欣赏猕猴，
以及掌握遇到猕猴时该如何对待
它们的方式。”
　　JGIS主席郑凯鸿致辞时同样指
出，公众可通过该导览活动接触
猕猴并进一步了解这些动物，防
止出现“人猴冲突”的情况。
　　除了举办公共展览，动物学
家珍古德昨天也出席活动与现场
公众分享关于动物保护工作方面
的经验与故事，另外也与其他相关
专家展开讨论，探讨如何启发国
人和相关利益者为野生动物和自
然环境尽一分力。
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　 　中峇鲁巴刹和熟食中心完
成整修工程，重新开业两个多月
后，昨早正式开幕。整修后的熟
食中心虽为食客带来更舒适的用
餐体验，但有些受访摊主认为中
心多年来的通风问题未有改善。
　　拥有超过65年历史的中峇鲁
巴刹和熟食中心，从今年2月20日
至5月19日进行整修。中峇鲁巴刹
和熟食中心在装修后，投入运作
约三个月，昨天由丹戎巴葛集选
区议员、财政部兼律政部高级政
务部长英兰妮主持开幕。该中心
曾在2004年拆除重建，这是时隔
10年的另一次整修。
　　这次整修项目包括增设更多
风扇、重铺公共走道和二楼熟食
摊位内的地砖、翻新厕所及更换
排水管等。另外，二楼用餐区的
一些固定长椅已拆除，改用可移
动、有靠背的椅子。这些椅子贴
上“优先座位”贴纸，提醒公众
应让年长者、坐轮椅者和推婴儿

车的家庭优先使用。

计划未来装太阳能板
　　中峇鲁巴刹和熟食中心屋顶
未来也将在建屋发展局SolarNova
计划下，装上太阳能板，成为首
座装上太阳能板的小贩中心，提
供的电力会用来抵消中心现有的
用电量。
　　装修后的熟食中心虽然设施
更完善，但受访摊贩却申诉摊位
与过去一样闷热。
　　在该中心饮料摊工作多年的
员工李淑芬（31岁）说：“我们
摊位前虽装上新风扇，但不明白
为何周围还是很热。现在才刚恢
复营业，我们下来打算向当局反
映情况。”
　　售卖椰浆饭20多年的罗亚凤
（56岁），虽认为中心通风问题
依旧，但对装修后的中心还算满
意。她说：“中心如今变得更美
观，厕所更干净，地板也不那么
滑，我想长期应该会吸引不少新
顾客。”

　　英兰妮接受《联合早报》访
问时指出，该熟食中心有通风问
题，主要与设计结构有关。
　　她说：“通风问题并不新，
中心六七成地方，其实都没有通
风问题……中心采用了像‘马蹄
铁’的外观设计，有通风问题的
摊位，其实主要在中心‘弯曲’的
部分……我2011年至2012年刚负
责这区时，受影响的部分其实更
热，不过在安装了大小不一的风
扇后，情况其实已有所改善。”
　　英兰妮指出，受通风问题影
响的摊位周围，虽然有铁窗让热
气流出，但为避免附近居民受油
烟困扰，这些铁窗的后方其实都
装上玻璃片阻挡油烟，因此才会
影响中心整体的通风情况。她表
示将与国家环境局商讨两全其美
的对策，解决问题。
　　配合开幕式与国庆日到来，
中峇鲁市场小贩联谊会昨天也准
备午餐，免费招待区内约100名低
收入年长者，联谊会也亲手交给
摊贩贺卡，祝贺生意兴隆。

中峇鲁区内约100名低收入年长者，昨早受邀来到中峇鲁巴刹和熟食中心，享用由中峇鲁市场小贩联谊会安
排的丰盛午餐。（梁麒麟摄）

重开两个多月后昨开幕

中峇鲁巴刹与熟食中心装修后
仍有摊主反映摊位不通风
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贝雅士蓄水池
下段公园推出
猕猴导览

近年来，部分私校除了开办可动用“技能创前程补助金”
的课程，也参考理工学院和工艺教育学院配合“技能创前
程”落实的强化实习计划，以便为自己的部分课程制定规
范化的实习必修单元。

增设实习计划


